Navstivte Pravodce kralovstvim vin!

Méstské kulturni stfedisko potada od roku 2010 vinny potad Privodce kralovstvim vin, jehoz
dalsi ¢ast mizete navstivit jiz tento mesic. Jako pritvodce plsobi Zdenék Sklensky. Rad bych
Vam nyni tohoto skvélého prezentatora predstavil.

Narodil se 3. ¢ervence 1975 a pochdzi z Moravského Krumlova. Vyucil se v oboru vinaistvi a
ovocnafstvi. Po vojenské sluzbé pracoval jako sklepmistr ve vinatském druzstvu Zadruha

v Dolnich Bojanovicich, pozd¢ji pracoval ve vinatstvich NOVOVIN a Vinselekt Michlovsky.
V roce 2003 oteviral Vinotéku u Klastera v Moravském Krumlové, kterd dodnes slouzi jako
moznost ndkupu mimofadnych vin. Od roku 2008 zacal podnikat a zalozil projekt REGNUM
VINI. Nabizi vina pfednich moravskych vinafstvi, fizené degustace, poradenstvi, vzdélavani a
Skoleni pro vetejnost i seminafe pro vinafe. V ramci své prace se jako degustator zi€astnil
mezinarodnich vinatskych vystav jako, je MUNDUS VINI, AWC Vienna, MUVINA PreSov,
Nérodni salon vin a dal$i. Bydli v Dolnich Bojanovicich, je zenaty, ma tfi déti.

Polozil jsem mu par nevinnych otazek.

Jak ses dostal k vinu?

No, to je dost Castd otdzka a ja na ni vzdy odpovidam, ze moc nevim. Ve tfinacti letech (muj
syn bude teprve v Sesté tfid¢) jsem si vybiral obor na cely zivot! To je pfimo neuvétitelné.

V kazdém ptipadé jsem vystudoval Zemédélskou skolu ve Bzenci obor Vinafstvi a
ovocnafstvi. Cesta k tomu co délam dnes, nebyla ptima, ale spise klikata, se spoustou
ktizovatek a docela zasadnich Zivotnich rozhodnuti. Mimochodem z nasi tfidy v oboru
pracujeme pouze dva. Dnes uZ vim, Ze vinu se budu velmi pravdépodobné vénovat cely Zivot.
Tak jak to po mé¢ chtéli v lednu 1989.

Je tézké udélat si sommelierské zkousky?

Jsou dvé rizné zkousky - degustatorskd a sommelierskd. Sommelierské znalosti se tykaji spise
schopnosti vino servirovat, prezentovat a kombinovat je se spravnym jidlem. Degustatorské
znalosti souvisi se schopnosti vino hodnotit bodové a slovné popsat. J& jsem absolvoval obé
zkousky.

Chapu tedy degustatora spravné, kdyZ si myslim, Ze z deseti vzorku pozna odridu,
pripadné ro¢nik vina?

Ne. To je pravé omyl. Degustator miize byt zaméstnany ve vinai'stvi, kde hodnoti a kontroluje
finalni vyrobky. Jeho ukolem je zajistit, aby vino mélo urcitou kvalitu. Degustatorem miize
byt také novinaf, ktery pak vino prezentuje v médiich. Profesionalni degustétor je osoba, ktera
hodnoti vino na vystavach, podle vjemu a harmonii vina. Sommeliér je ten, ktery by mél
poznat styl vina — vinafskou oblast, pfipadné ro¢nik a podobn¢, také by mél umét lidi pobavit,
coz degustator nemusi. V kazdém piipadé mné€ osobné se tyto dvé kategorie prolinaji v jednu.
Sommeliér by mél byt 1 dobry degustator, obracené to byt nemusi.

Nemél jsi nékdy v minulosti problém vystoupit pred lidmi a vino prezentovat?

Svoji prvni fizenou degustaci jsem absolvoval v roce 2003 v Moravském Krumlové, kde jsme
s tdtou a Svagrem otevieli vinotéku. Ptislo asi pét lidi. Tak to jsem tehdy zvladl (sméje se).
Ale musim pfiznat, ze zacatky byly ismévné. Dnes uz si mnohem vic véfim. VSechno je o
praxi. Clovék postupné ziska znalosti o ving, zkugenosti s lidmi. Kdybych mél své zagatky
objektivné zhodnotit, musel bych pfiznat, ze byly strasné. Na druhou stranu se ale v Krumlové
vytvofila skupina lidi, se kterymi se schazime pravideln¢€ a kteti poznali, co je vino za
neuvéfitelny fenomén. Jenom se musi v&€dét jak na to a to jsem je naucil.

MysliS si, Ze lidé u nas dokaZi ocenit a poznat vyborné vino?



Nedokazi, i kdyz se to pomalu zlepSuje. I proto se snazim o osvétu v oboru vina a
gastronomie.
Jak?
Snazim se lidi vzdélavat a posouvat je dal ve vniméni vina. Vino kazdy déli na ,,chutnd mi*
a ,,nechutnd mi“! Coz je naprosto spravné, jenze na vinu je krasné poznavat to, pro¢ mi to
nechutné ¢i chutna. Navic ta kategorie ,,chutnd mi* je tak neuvétitelné velka, ze ani ja, ktery
ochutna 300 vin mésicné, se konce nedoberu. Takze ten diivod, pro¢ se snazim o vzdélavani,
je to, ze mi je celkem lito lidi, kteti maji vino radi a zaseknou se na tom, ze jim néco chutna,
a dal uz nehledaji.
O vzdélavani je i akce ,,Privodce kralovstvim vin*?
To je ptesné ten projekt, ktery jsem zacal v Krumlové za pochodu, dnes uz je to presné
danych sedm vzdélavacich témat, mdme pozadano o registraci znamky a uvazuji uz
o ,,Privodci II a II1,* kde bude v kazdém sedm témat, tentokrat zamétené na jednotliva
vinafstvi a trojka bude o vinech zahrani¢nich.
Pro koho je privodce uréen?
Pro kazdého, kdo ma vino rad.
Délas to i jinde neZ v Krumlové?
To je praveé ono, tento pokus v Krumlové tak zaujal, Ze dnes to bézi v Jeseniku, Ttinci,
Bystiici nad Pernstejnem. Ptipravuji to v Sumperku, Vseting, Dolnich Bojanovicich,
a dokonce ve Starém Smokovci ve Vysokych Tatrach.
Jak je to s cenou, neni 300 korun moc?
Neni! Vysvétlim pro¢. KdyZ pominu, ze se dozvite spoustu zajimavého i poucného ze svéta
vin, Ze absolvujete pfijemny vecer, co je na tom ekonomicky zajimavé. Za 300,- K¢ ochutnate
vino v cené 3900,- K¢. To byla posledni degustace, kterou jsem délal na podzim, byli i drazsi
kolekce a cena byla stejna.
Jé& taky nechutndm téch cca 300 vin mési¢né, tim Ze si je koupim, ale jezdim po degustacich
a poznavam.
Mas svého oblibeného vinare, ktery té dosud nezklamal?
Co se tyka Moravy, tak nejblize k mému naturelu je filozofie vinafstvi SONBERK a malé
butikové vinaistvi Stikal. Uzasna vina, s diirazem na jejich terroir. Je$té vina Milose
Michlovského mé nikdy nezklamala. Mam jeho vino ovéfené. Vim, co si vzit a vim,
jak co chutna.
MiiZe§ nam vysvétlit, co je to ,,terroir®
Velmi rad, dojdéte 20. dubna na dalsi dil Priivodce Kralovstvim vin a tam to rad vysvétlim.
Jesté jeden dotaz, Michlovsky, Sonberk, to v§echno znam, ale od Tebe poprvé slySim
vinarstvi Siikal, to je néjaké nové vinarstvi?
Ne neni, jedna se o jedno z nejstarSich vinafstvi u nas. Bylo zaloZeno v roce 1991. Jenze
problém byl, Ze je to tak iZasné vinafstvi, které d€la velmi malo vina, cca 15 tisic lahvi ro¢né,
1 kdyz to je jeho vyhoda, Ze jsou nedostupna. Mimochodem béhem poslednich péti let §la cena
neuvéfitelné nahoru, piesto stale nedostatkové zbozi. Mam vSak pro své vérné zakazniky
dobrou zpravu, v letoSnim roce jsem zacal zastupovat tuto prémiovou znacku a uz v dalSim
programu privodce budou moci lidé ochutnat vino i od tohoto vinate.
Mas oblibenou néjakou odridu vina?
Na odridy nejsem. Chutnd mi kazdé dobré vino. Navic kazda odrida ma n€kolik genetickych
klonii a také technologie vyroby ovliviiuje nespocetné chuti podle toho, které vinafstvi je
vyrabélo. Kdybych mél uptfednostnit nékterou odriidu z bilych vin, tak to bude Ryzlink
rynsky. U Cervenych je asi idedlni cuvée, smés nékolika odrid, aby vinai dosahl harmonie,
a o tu jde u vina asi nejvic.
Je velka konkurence mezi degustatory?
Konkurence je velkd. Mam pocit, Ze dnes kazdy, kdo se napil vina, je pfes vino odbornik.



Na druhou stranu, ja tvrdim, Ze konkurenci nemam. Snazim se pfistupovat k vinu trochu jinak
a nedivat se na n¢j jako na finan¢ni polozku. Napfed m¢ musi vino pIn€ uspokojovat

a teprve poté jej miizu prodavat.

Kolik obvykle stoji Fizena degustace?

Cena se odviji podle ceny vzorktl vina, které se degustuji. Mam 1 vzorky v hodnot¢€ dva a pil
tisice korun. Znamena to, ze cena degustace je individualni a zaleZi na tom, co si klient
vybere.

Co Ti na praci s vinem vadi?

Ze se ji nikdy nenaudim! ProtoZe to téma je tak obrovské az nekoneéné, Ze jeden lidsky Zivot
na to nestaci. V kazdém ptipadé jsem rad, ze jsem do svéta vin vstoupil, a doporucuji to
kazdému!

Boftivoj Svéda



Z naSeho skolniho casopisu Junior

LyZarsky kurz

0d 26.2. do 3.3. odjeli zéci 7.,8.A a 8.B doplnéni o nékolik 74kl 9. rocniku na hory. Misto,
kde jsme méli bydlet, se jmenovalo Horni Be¢va. Z parkovisté skoly jsme odjeli v 9 hod., jak bylo
naplanovano, na misto uréeni jsme dorazili ve 12,30. Do hotelu, ktery se jmenoval Kahan, jsme
museli dojit pésky, ale véci ndm nastésti odvezli dzipem.

Po ubytovani jsme vyrazili prozkoumat terén, sjezdovky a vse dal$i. Blizko hotelu byly dvé
sjezdovky, jedna se jmenovala RaliSka a druhd Solisko, na Solisko jsme chodili cely tyden.

V pondéli hned po snidani jsme se vydali na svah, do druZstev jsme byli rozdéleni uz od vecera,
takze se §lo rovnou na véc. Ja jsem byl ve 2. druzstvu, které vedla p.u. Oliwinska ( tu jsem v nedéli
trefil kouli do hlavy®). Dopoledne jsme se ucili zaklady a odpoledne nasi vypravu postihly hned
dve katastrofy. Nejprve si zlomil ruku p.u. Tauwinkl a asi ptl hodiny po ném Tomas Ol4h nohu.
Bylo to vazné, musela pfijet sanitka a Tomase ¢ekala operace. Snad se brzy uzdravi.

Dalsi dny se uz nastésti obesly bez takto dramatickych situaci. LyZzovali jsme, uzivali si
bazénu, posilovny a dalSich aktivit. V patek nas ¢ekaly zdvody v Super-G. U holek vyhréla
Dominika Hajkova a mezi kluky Marek Tuza, ale opravdu jen tésn& pied Robinem Sirokym. Ti dva
byli fakt dobfi a presvédcovali nas o tom cely tyden.

V sobotu uz nés ¢ekala jen cesta domil. Ta probéhla bez jediného problému a rodice nés na
parkovisti pfivitali s otevienou naruci.

Cely tyden jsme si myslim uzili, tedy aZ na ty dva zranéné.

Michael Slezinger, 8.B

VeEris si ?
Po ptijezdu do Brna pani ucitelka odvedla Michala Hordka do televize, aby se pfipravil, a my
ostatni jsme $li na ndmésti Svobody. VétSina z nas Sla do McDonald’s.

Potom uz vsichni c¢ekali, az za¢ne soutéz. Po ptl hodiné to kone¢né¢ vypuklo!
Po nékolika nepodafenych nastupech moderatorky a soutézicich mohla kone¢né zacit ,,zahfivacka®.
v ¢asovém limitu to vSak nezvladli. Jako druha dvojice byli Tinka a Michal, ti to bohuZzel také
nedokazali. Poté nasledovala ¢ast , tf1 z deviti®, kde se vylosovaly tfi tématické okruhy a
Nasledovala kratka prestavka na obCerstveni a piipravy na velké findle. VétSina z nas byla
z dlouhého sezeni unavena, tak jsme se aspon protahli.

A huré na finale! Ve studiu uz byla pfipravena virtudlni hra. A pfedstavte si,vyhral Michal!
Diky své sazce Michal nakonec vyhrél celou soutéZ a odnesl si super cenu.
VEfiS si se mi moc libilo a Michalovi jsem to piala. Musim fict, Ze je opravdu dobry!

Tereza Hrdinova, 6.tf.






